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Diasztaz enzim aktivitas meresi
bizonytalansaganak
felulvizsgalata mezekben
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A mézben vizsgalt legfontosabb paraméterek
(Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-2001/110 szamu el6iras)

= Fruktdz- €s glikoztartalom
= Szacharoztartalom

= Nedvessegtartalom

= Vizben oldhatatlan szilardanyag-tartalom
= Elektromos vezetoképesség

= Savfok

® Diasztaz enzim aktivitas

= Hidroxi-metil-furfural (HMF)-tartalom




Diasztaz enzim a mézben 1.

= o- és B-amilaz enzimek keveréke, amely a méhek garatmirigy valadékabol keriil a mézbe
= g-amilaz: a keményitd lanckozi a-1,4-glikozidos kotéseit bontja

= B-amilaz: maltoz egységeket hasit a kemeényitdo nem redukalo vegerol
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Diasztaz  enzim  aktivitasat  befolyasolo
tenyezok

= Novényi eredet

= Feldolgozasi technologia

= A késztermék tarolasi ideje ¢és a tarolds koriilményei
(mindségmegodrzési 1ido)

= Matrixhatas (Inhibitorok, pH stb.)




Diasztaz enzim a mézben 2.

Diasztaz szam (DN) vagy Gothe szdm: az az enzim mennyiség, amely 0,01 g keményitd egy

adott végpontig torténd lebontasahoz sziikséges, T=40 °C-on, 1 ¢6ra alatt. Eredmény: Gothe
szam/g mez

Eldirasok:

b hatarérték DN = 8, természetesen alacsony enzimtartalmi mézek esetében (pl: citrusméz) és

gfeljebb 15 mg/kg HMF (hidroximetil-furfural) tartalmt mézeknél DN = 3 (Codex Alimentarius

Hungaricus 1-3-2001/110 szamu iranyelv, Eurépai Unié Tanacsa 2001/110/EK szamu iranyely,
MSZ 6943-6:1981)

Alacsony diasztazaktivitas feldolgozaskor torténd talzott felmelegitésre, nem megfeleld
tarolasra vagy hamisitasra utalhat

A diasztaz aktivitas mérése Kkulcsfontossagu a méz hamisitatlansaganak és frissességének

igazolasahoz!



Diasztaz enzim aktivitdas meghatarozasara
alkalmazott modszerek

IHC (International Honey Commission) kétféle wvalidalt mérési

modszert ir elO a diasztaz enzim aktivitasanak mérésére:

1. Schade-moddszer

7. Phadebas-modszer




Alkalmazott analitikal modszerek diasztaz
enzim aktivitasanak mérésére: Schade-modszer
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Alkalmazott analitikal moédszerek diasztaz enzim
aktivitasanak mérésére: Phadebas-modszer 1.

= FElonyok:

* egyseéges szubsztrat alkalmazasa:
incvegiikon kek szinanyagot tartalmazo

keresztkotott amiloz (vizoldhatatlan kromogén szubsztrat)

* gyorsabb mintaclokészités

* nagyobb mintamennyiség mérhetd egyszerre

- egyszer(ibb mérési elv 2 _
- 1. dabra: A kromogén szubsztrat fragmenumainak
) Megazysill oldatba keriilése az enzimes bontds utin
Aasay of o Amylint




Alkalmazott analitikal moédszerek diasztaz enzim
aktivitasanak mérésére: Phadebas-modszer 2.

Schade Units/g = + (21.2 x Aggg) + 0.268 - (2.9 x A5902J

I Szubsztrat reagaltatasa az enzimmel I
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| Abszorbancia mérése 590 nm-en

Diastase Number, Schade Units/gram
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Amylazyme absorbance, Ag9(/10 min

DN = 21,2 % Aggp + 0,27 — 2,9 * Acgo” - _ w .
a-amilaz enzim mérésére specifikus!




Nemzetkozi korvizsgalat eredményei
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Laboratory Number

Forras: Fapas — Food Chemistry Proficiency Test Report, 2018




Celkituzesek

= Kiilonb6zo forrasbol szarmazéd keményitok amiloz/amilopektin aranyanak, és kozelitd

molekulatomegiik meghatarozasa SE-HPLC modszerrel

= Kiilonb6zo forrasbol szarmazé keményitok hatasanak vizsgalata a Schade-modszer

meéresi eredményeire
= Hazai laborral torténé 6sszemérés a diasztaz aktivitas meghatarozasanak tekintetében

= Schade-modszer és a Phadebas-moddszer analitikai teljesitményjellemzoinek vizsgalata




Kulonbozd  forrasbol  szarmazo  kemeényitok
amiloz/amilopektin aranyanak vizsgalata SE-HPLC
mé dSZ errel Vizsgalt keményit6k amiloz/amilopektin aranya
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A Schade-moédszer ¢és a Phadebas-moédszer mérési
eredmeényeinek 0sszehasonlitasa

Diasztaz szam a kiilonb0z6 keményitok fliggvényében

342 581 CRM KV KV2
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Tovabbi tervek

= A Schade-moédszer és a Phadebas-moddszer analitikai teljesitményjellemzdinek

vizsgalata

= Hazal laborral torténo 0sszemérés




Ko0szonOm a megtisztelo figyelmet!




